
arbeiten und tagen

Wildland. neu. entdeCken.

übernaCHten auf 
Wildland

Auf einem weitläufigen naturbelassenen Gelände 
mit altem Baumbestand wurden ganz unterschiedliche 

niedersächsische Fachwerkgebäude aus dem 
16. bis 19. Jahrhunderts zu einem einzigartigen 

Ensemble arrangiert.

Die Größe unserer 22 Zimmer ist abhängig von der 
historischen Struktur der Gebäude. Die Ausstattung 
ist zeitlos modern, natürlich und auf das Wesent liche 

reduziert. Ökologische Bau materialien wie Holz, 
Lehm oder Kork sorgen für ein ausgeglichenes Raum-

klima und wohltuenden Schlaf.

Ökologisch. Natürlich. Nachhaltig.

Ein guter Ort.

kontakt

Wildland natural resort
Landschaftlich reizvoll gelegen 

zwischen Wietze und Winsen direkt 
an der Aller:

Am Moorberg 6 · 29323 Hornbostel/Aller
info@wildland.de · www.wildland.de

+49 5146 989 30

52° 40’ 31,648” N · 9° 50’ 33,971” OW

Wildland natural resort



Willkommen auf 
Wildland

Wir sind davon überzeugt, dass erst an einem Ort  
mit hoher Qualität gute Ergebnisse und kreative  

Ideen entstehen. Für uns drückt sich diese Qualität 
durch eine natürliche, entspannte Atmosphäre,  
ein inspirierendes Ambiente, individuellen und  

persönlichen Service, wertvolle Lebensmittel und 
große Freiräume aus. 

Darauf vertrauen seit 1997 viele bedeutende  
Unter nehmen, Verlage, Agenturen, Institutionen,  

die bei uns Seminare und Workshops, Team - 
events, Führungskräfte trainings oder individuelle  

Coachings durchführen. Auf WildLand gibt es 
„Raum“ für die unterschiedlichsten Bedürfnisse.

Effektiv. Kreativ. Individuell.

arbeit. teambuilding. entspannung.

Die WildLand-Idee.

kreative pause 
im grünen

Teamevents & Outdoor.

Beste Bioqualität, saisonal und aus der Region,  
á la minute für Sie gekocht. Wahre Qualität ist  

für uns am wichtigsten. Deshalb backen wir unser  
eigenes Brot, kennen unsere Winzer, Jäger, Gemüse-
bauern, Fleisch- und Fischlieferanten, arbeiten ko-

operativ zusammen und entwickeln gemeinsam Neues.  
Bio ist unser Selbstverständnis seit 1997.

Vital. Regional. Bio.
Gern auch vegetarisch oder vegan.

die vielfalt des 
lebens geniessen

Kulinarische Philosophie.

Kanu-Abenteuer auf der Aller
Frühstück outside, Fahrt in die Abenddämmerung, 
gemeinsames Kochen auf offenem Feuer und unter 

dem Sternenhimmel zurück – alles machbar.

Bogenschießen
Haltung, Einstellung, Konzentration, Disziplin, 

Fokussierung, Intuition und Freude. Als Teamevent, 
Führungskräftetraining oder einfach so zum Spaß. 

Teamkochen
Ein frischer Zutatenkorb, eine professionelle 

Einweisung und Hilfe, ein wunderbares Ambiente –  
das sind die allerbesten Voraussetzungen für einen 
»köstlichen Abend«. In der Regel kocht die Gruppe 
drei kreative Gänge und gestaltet ein individuelles 
Tischdesign. Wein- und Eindeckkunde inklusive.

Drumming Session, Jogging, Meditation u. v. m.


